
Dovre Ysteri Norsk Brie Pepper er en ost i verdensklasse, med sølv fra oste-VM i både  
2018 og 2019. Den ystes på Dovre, et lite ysteri med 13 ansatte. Dette er et av  

Norges eldste ysterier, med osteproduksjon helt tilbake til 1918.

Dovre Ysteri Norsk Brie Pepper er en annerledes brie med hel grønn pepper  
som gir en mild, men fremtredende peppersmak. Smaker nydelig  

alene på brød, sammen med syltetøy eller i pai.

TIPS!
La osten stå i romtemperatur i én time før den skal spises - da smaker den best.
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